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BOMBO MASAIJE- SALADO ADOBADO LAINT

Bombo de Masaje, salado y adobado de 200 litros de capacidad.

Fabricado por LAINT.

Construido en su totalidad en acero Inoxidable. Segin normativa.

Diseflado para la elaboracion de productos carnicos y pescado.

CARACTERISTICAS

- Estructura cilindrica con amplia boca de carga y descarga

= La disposicion interior de las palas permite un perfecto masajeado.

= Motor reductor con electro freno y ventilacion forzada auto
refrigerante del motor.

- Transmision de arrastre mediante cadena.

- Fijacidon y anclaje, mediante soportes de amortiguacion
- Preparado para trabajar en cdmara de frio

- Funcionamiento eléctrico no precisa aire.
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DATOS TECNICOS BOMBO DE MASAIJE

MODELO 200 LTS.
CAPACIDAD DEL BOMBO 200 L.

CARGA UTIL 120 kg

TEMPORIZADOR DE MASAJE Se puede regular el tiempo de masajes

mediante reloj progamador.

POTENCIA DEL MOTOR 1CV (0,75KW)

DIMENSIONES Ancho Bombo: 840 mm
Altura Total: 1250 mm
Ancho pie: 640 mm
Longitud maquina: 2130 mm
Altura pie: 1420 mm
Altura descarga: 810 mm

PESO 180 kg

Estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico o variacion del fabricante.

Innotec Food Equipment Sl. info@innotecfood.es + 34 606 20 77 35.
Oficinas Centrales, Paseo de la Castellana N°259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid).




norec)  BOMBO DE MASAJE LAINT

Innotec Food Equipment Sl. info@innotecfood.es + 34 606 20 77 35.

Oficinas Centrales, Paseo de la Castellana N°259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid).



norec)  BOMBO DE MASAJE LAINT

Innotec Food Equipment Sl. info@innotecfood.es + 34 606 20 77 35.
Oficinas Centrales, Paseo de la Castellana N°259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid).




